
1 
 

 

 

PROCEDURA TELEMATICA APERTA SOTTO SOGLIA COMUNITARIA AI SENSI DELL’ART. 60, 164 E 

SSS. del D.LGS 50/2016 PER LA CONCESSIONE DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE SCOLASTICA 

BIO A RIDOTTO IMPATTO AMBIENTALE PER IL COMUNE DI SAN GIORGIO PIACENTINO (PC) PER 

GLI ANNI SCOLASTICI 2022/2023 – 2023/2024 – 2024/2025 CIG: 9299283B16. 

VERBALE DELLA SEDUTA PUBBLICA DEL 24/08/2022 

 

L'anno 2022, il giorno 24 (ventiquattro) del mese di agosto, alle ore 15:41: 

PREMESSO CHE 

• con determinazione  n. 377 del 24/06/2022 della Responsabile del Servizio “Affari Generali e Istituzionali 

– Servizi Demografici – Pubblica Istruzione – Cultura” del Comune di San Giorgio Piacentino, si disponeva 
di indire una procedura selettiva telematica aperta per l’individuazione del concessionario del servizio di  

ristorazione scolastica bio a ridotto impatto ambientale per il periodo dal 01.09.2022 al 31.08.2025, con 
opzione di rinnovo di ulteriori 3 anni,  per il Comune di San Giorgio Piacentino, per un valore complessivo, 

comprensivo del periodo di rinnovo di 3 anni, pari a € 792.000,00 (IVA esclusa), affidandone l’espletamento 

alla Stazione Unica Appaltante della Provincia di Piacenza; 

• il costo unitario del pasto a base d’asta è pari a € 5,48, oltre oneri di sicurezza per rischi di natura 

interferenziale pari a € 0,02/pasto, (Iva esclusa); 

• con la medesima determinazione a contrattare sono stati approvati lo schema di bando e di disciplinare di 

gara, predisposti in collaborazione con la Stazione Unica Appaltante; 

• il criterio di aggiudicazione è quello dell’offerta economicamente più vantaggiosa individuata sulla base del 

miglior rapporto qualità/prezzo, ai sensi dell’art. 95, comma 2, del D.lgs. 50/2016;  

• il bando di gara è stato pubblicato sulla Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana V Serie Speciale – 
Contratti Pubblici n. 76 del 1 luglio 2022, e, per estratto, su un quotidiano a diffusione nazionale e un 

quotidiano a diffusione locale, sulla piattaforma telematica SATER, ai sensi dell'art. 58 del D.Lgs. 50/2016, 
sul sito internet istituzionale della Provincia, nella sezione S.U.A. Stazione Unica Appaltante “Bandi SUA”, 

e su SITAR-ER; 

• il disciplinare di gara fissava per il giorno 20/07/2022 alle ore 12:00 il termine perentorio di scadenza per 

la presentazione delle offerte; 

• il giorno 20/07/2022, alle ore 15:08:06, si è tenuta la seduta pubblica virtuale, di cui è stato redatto 

verbale, durante la quale il seggio di gara ha preso atto che, entro il termine di scadenza per la 
presentazione delle offerte, sono state depositate, sul sistema per gare telematiche “SATER” n. 2 offerte 

da parte degli operatori economici di seguito elencati: 

◦ “ELIOR RISTORAZIONE S.P.A.”, con sede a Milano; 

◦ “SODEXO ITALIA S.P.A.”, con sede a Cinisello Balsamo (Milano);  

e successivamente, trattandosi di procedura con inversione procedimentale, ha assegnando a tutti i 
concorrenti lo stato di “ammesso ex art. 133, comma 8, D.Lgs. 50/2016”,  e chiuso la fase di “Valutazione 

Amministrativa”, 

• in data 21/07/2022, tramite il sistema SATER, con nota di Registro di sistema n. PI192686-22, si è data 

notizia dell’avvenuta pubblicazione sul sito internet istituzionale della Stazione Unica Appaltante della 

Provincia del verbale della seduta del 20/07/2022; 
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• con provvedimento n. 868 del 25/07/2022 della Stazione Unica Appaltante è stata nominata la 

Commissione giudicatrice delle offerte ex art. 77 del D.lgs 50/2016; 

• con nota registro SATER n. PI199591-22 del 28/07/2022 è stato trasmesso il provvedimento di nomina 

della Commissione giudicatrice, e comunicata la convocazione della seduta pubblica per l’apertura, da 

parte della medesima, delle offerte tecniche dei concorrenti. 

• in data 01/08/2022 si è tenuta la seduta pubblica, di cui è stato redatto verbale cui si rimanda, durante la 
quale la Commissione ha proceduto all’apertura delle buste contenenti le offerte tecniche e verificato il 

rispetto formale delle medesime a quanto disposto dal disciplinare di gara; 

• in data 01/08/2022 la Commissione giudicatrice si è riunita, in seduta riservata, di cui è stato redatto 

verbale, per l’esame delle offerte tecniche e l’attribuzione dei punteggi; 

• in data 23/08/2022, tramite il sistema SATER, con nota di Registro n. PI216461-22, si è data notizia della 

data e ora della presente seduta, convocata per rendere noti i punteggi attribuiti dalla Commissione 
giudicatrice alle offerte tecniche, per l'apertura delle buste contenenti le offerte economiche, 

all'attribuzione del relativo punteggio, al calcolo del punteggio complessivo ottenuto per ogni concorrente; 

 

TUTTO CIÒ PREMESSO 

 

è presente, in seduta pubblica, la Commissione giudicatrice delle offerte pervenute, ai sensi dell’articolo 77, 

comma 2, del D.Lgs. 50/2016 e così costituita: 

• Romina Groppi, Responsabile dell’Area Amministrativa del Comune di Gazzola (PC), in veste di presidente; 

• Enrico Tinelli, Responsabile del Settore Servizi alla Persona, del Comune di Rottofreno (PC), in veste di 

componente; 

• Mariagrazia Aimi, Responsabile del Settore Servizi alla Persona del Comune di Monticelli d’Ongina (PC), in 

qualità di componente; 

Le funzioni di segretaria verbalizzante saranno svolte da Rosa Fava, dipendente della Stazione Unica 

Appaltante della Provincia di Piacenza. 

È presente, inoltre, la dott.ssa Giuliana Cordani, titolare della Posizione Organizzativa “Stazione Unica 

Appaltante” della Provincia di Piacenza, in qualità di testimone alle operazioni di gara. 

La Presidente dichiara aperta la seduta pubblica convocata per rendere noti i punteggi assegnati alle offerte 

tecniche dei concorrenti ammessi e alla successiva apertura delle buste contenenti le offerte economiche. 

Si procede, tramite il comando “assegna punteggio” sulla piattaforma “SATER”, a rendere visibile il punteggio 

ottenuto complessivamente dalle offerte tecniche dei concorrenti: 

“ELIOR RISTORAZIONE S.P.A.”             88,30  punti 

 “SODEXO ITALIA S.P.A.”                     79,26  punti  

 

Si procede, quindi, con l’apertura delle buste contenenti le offerte economiche dei concorrenti. 

La Presidente richiama il disposto del paragrafo 20.3 del Disciplinare di gara, secondo il quale il punteggio 

massimo attribuibile alle offerte economiche è pari 10 punti e la metodologia di attribuzione del punteggio 

all’offerta economica, che di seguito si riporta per estratto, è la seguente: 

Ci (per Ai ≤  Asoglia) = X ∗Ai/Asoglia 

Ci (per Ai > Asoglia) = X + (1 − X) *((Ai − Asoglia)/(Amax  − Asoglia)) 

dove: 

Ci   = coefficiente attribuito al concorrente i-esimo (da moltiplicare per il punteggio massimo previsto =  10 punti) 

Ai    = valore dell’offerta (ribasso) del concorrente i-esimo 

Asoglia = media aritmetica dei valori delle offerte (ribassi) dei concorrenti 

X    = 0,90 

Amax  = valore dell’offerta (ribasso) più conveniente 
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Si procede all'apertura delle offerte economiche dei concorrenti; i ribassi percentuali offerti dai concorrenti 

sull’importo a base di gara sono di seguito elencati, nell'ordine di apertura delle buste: 

 

OPERATORE 

ECONOMICO 

RIBASSO % 
OFFERTO 

COSTO/PASTO € 
AL NETTO DEL 

RIBASSO 
OFFERTO 

ONERI DI 
SICUREZZA 

INTERNA (€) 

COSTI DI 

MANODOPERA 
(€) 

ELIOR RISTORAZIONE 

S.P.A. 
5,00 5,21 3.000,96 199.084,05 

SODEXO ITALIA S.P.A 0,91 5,43 5.084,34 202.056,66 

 

La Commissione dà atto del fatto che entrambi i concorrenti hanno allegato il Piano economico finanziario, 

come richiesto dal disciplinare di gara. 

 

Dall’applicazione delle formule previste nel Disciplinare di gara e sopra riportate, si ottengono i coefficienti 
attribuiti alle offerte economiche dei concorrenti, coefficienti che, moltiplicati per il punteggio massimo 

assegnabile all’offerta economica, danno luogo ai seguenti punteggi, calcolati automaticamente dalla 

piattaforma “SATER”: 

 

OPERATORE ECONOMICO 
PUNTEGGIO OFFERTA 

ECONOMICA 

ELIOR RISTORAZIONE S.P.A. 10,00 

SODEXO ITALIA S.P.A. 2,78 

 

Sommando i punteggi ottenuti dai concorrenti relativamente all’offerta tecnica e all’offerta economica, si 

ottengono i seguenti punteggi complessivi: 

 

OPERATORE ECONOMICO 
PUNTEGGIO 

OFFERTA TECNICA 

PUNTEGGIO OFFERTA 

ECONOMICA 

PUNTEGGIO 

COMPLESSIVO 

ELIOR RISTORAZIONE S.P.A. 88,30 10,00 98,30 

SODEXO ITALIA S.P.A. 79,26 2,78 82,04 

 

 

La graduatoria risulta essere la seguente: 

 OPERATORE ECONOMICO PUNTEGGIO COMPLESSIVO 

1 ELIOR RISTORAZIONE S.P.A. 98,30 

2 SODEXO ITALIA S.P.A. 82,04 

 

 

La Commissione rileva che l’impresa “ELIOR RISTORAZIONE S.P.A.”, classificatasi al primo posto con un 
punteggio complessivo di 98,30 punti su 100 (88,30 punti per l’offerta tecnica, e 10,00 punti per l’offerta 

economica), è l’aggiudicatario proposto. 

Essendo il numero delle offerte inferiore a 3, ai sensi dell’art. 97, comma 3, del D.lgs. 50/2016, non si effettua 

il calcolo per l’individuazione delle offerte anomale. 

La Commissione giudicatrice, completato l'espletamento delle operazioni per le quali era stata costituita, 

rassegna la documentazione di gara al Responsabile Unico del Procedimento per la valutazione di competenza 
in merito alla congruità dell’offerta e del Piano Economico Finanziario, nonché dei costi di manodopera ai sensi 

dell’art. 95, comma 10, del Codice dei contratti pubblici. 
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Il seggio di gara convocherà, con successiva comunicazione, la seduta pubblica per l’esame della 

documentazione amministrativa dell’aggiudicatario proposto, come previsto dal paragrafo 22 del Disciplinare 

di gara.  

La seduta si conclude alle ore 16:02 

Così fatto, letto e sottoscritto. 

 

La presidente della Commissione giudicatrice: 

Romina Groppi ____________________________ 

 

I componenti della Commissione giudicatrice: 

Enrico Tinelli ________________________ 

Mariagrazia Aimi______________________ 

 

Rosa Fava _____________________________ (segretaria verbalizzante) 

 

 

      pubblicato in data 23/09/2022 

 

 

 

 

L’originale con firme autografe in formato cartaceo è depositato gli atti dell’ufficio “Stazione Unica Appaltante” della Provincia di Piacenza. 


